
DEIN PROFIL
Besitz der (Fach-)Hochschulreife
Interesse an:

Lebensmittelproduktion in der Industrie
technischen Zusammenhängen
Entwicklung von neuen Rezepturen

Im dualen Studium Lebensmitteltechnologie / Lebensmittelwirtschaft erlernst
du ausgeprägtes Wissen über technologische Abläufe, erlangst
betriebswirtschaftliches Know-How und lernst kurz gesagt, was alles
dazugehört, ein qualitativ einwandfreies Produkt herzustellen. Du lernst
Prozesse der Lebensmittelentstehung und -verarbeitung aber auch mögliche
Reaktionen auf Veränderungen des Marktes und der
Verbrauchergewohnheiten kennen. Daher werden hier natur- und ingenieurs-
wissenschaftliche mit betriebswirtschaftlichen Aspekten verbunden.

DUALE STUDENTEN (M/W/D)
LEBENSMITTELTECHNOLOGIE/
LEBENSMITTELWIRTSCHAFT

WIR SUCHEN

DEIN STANDORT

WERKSVERKAUF

BETRIEBSRESTAURANT

MODERNER ARBEITSPLATZ

WIR BIETEN
Eine verantwortungsvolle, abwechslungsreiche und langfristige
Stelle in einem krisensicheren Unternehmen
Betriebsrestaurant mit täglich wechselnden Menüs uvm. 
Mitarbeiterrabatt im Geflügelshop
Betriebliches Gesundheitsmanagement (u.a. gratis Schwimmen,
Sport- und Bonusprogramme)
SV Meppen Freikarten durch Sponsoring
Teamevents und Betriebsfeiern

JETZT BEWERBEN
Emsland Frischgeflügel GmbH
Im Industriepark 1
49733 Haren (Ems)
Mail: karriere@rothkoetter.de
Web: rothkoetter.de/karriere

ÜBER DAS STUDIUM
Hochschule Bremerhaven
Studiendauer: 3 Jahre (6 Semester)
Abschluss: Bachelor of Engineering
Einsatzmöglichkeiten in der Praxisphase:

Produktentwicklung
Projekt- und Prozessmanagement
Qualitätssicherung
Produktion usw.

https://www.hs-bremerhaven.de/studienangebot/bachelorstudiengaenge/lebensmitteltechnologie-lebensmittelwirtschaft/ueber-den-studiengang/

